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Cooking
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Gesin

KUCHE

Anfragen fiir weitere Nutzungsrechte an den Verlag

Felix
Teuretzbacher~
ist der Gluten-g¥

Expertem

Weizenfrei,
frischund
leistbar!

Felix Teuretzbacher ber
weiteres Angebot & Griinde,
warum man zugreifen sollte,

PlanenSienebenfertigem
Brotund Geb&ck auch Back-
mischungenfiirzuHause
odersiiBes Gebdck?
FELIXTEURETZBACHER:
Ja, wir haben so einiges in
Planung wie z. B. Stiftes,
Siifispeisen und auch Tief-
kiihl-Produkte. Unsere Vi-
sionist es, zu jedem her-
kiimmlichen Produkt ein
weizenfreies Pendant an-
zubieten, um fiir ein wei-
zenfreies Leben nicht auf
den Genuss verzichten zu
miissen.

Washebt ,Weizenfrei“vom
bisherigen Angebot ab?
TEURETZBACHER: Wir
verwenden absolut keinen
Weizen, auch keine Wei-
zenstirke. Aufferdem
punktet unser Sortiment in
Geschmack und Preis.
Griinde, warummanzuden
w»Weizenfrei“-Produkten
greifensollte?
TEURETZBACHER: Einer-
seits ist unser Brot und Ge-
bick ausgezeichnet im Ge-
schmack, andererseits tut
es sehr vielen gut. Zudem -
darauflegen wir besonders
viel Wert - verwenden wir
nur hochwertige Zutaten
wie Buchweizen, Hafer
und Reisvollkornmehl. Im
Ubrigen schmecken unsere
Produkte besonders gut,
wenn man sic fiir ein paar
Minuten im Ofen bickt. So
werden sie innen flaumig
und aufien knackig resch.

W

1%

Weizenfrei

FRISCHVOMBACKER.
ObmitoderchneKérndl—
bei ,Weizenfrei" stehtso
einigeszur Auswahl bereit.

Wohlbefinden dank
weizenfreiem Brot

Brot und Gebdck aus Alternativen zu Weizen

wNimmdir Weizenfrei!* - so
das Motto des Startup-Unter-
nehmens Weizenfrei, Griinder
Felix Teuretzbacher hatte mit
gesundheitlichen Beschwer-
den zu kiimpfen und nach dem
Testen diverser Lebensmittel
bemerkt, dass der Verzicht auf
Weizen zu mehr Wohlbefin-
den fithrte. Wihrend klassi-
sche Symptome wie Villege-
fiihl, Trigheit oder stiindiger
Heifhunger nachliefien,
wuchs der Gedanke heran,
eine Brot und Gebiick-Linie auf

den Markt zu bringen, welche
zu 100% weizenfrei ist. So wer-
den hochwertige Rohstoffe,
die von Natur aus glutenfrei
sind, wie z. B. Reisvollkorn-,
Kartoffel-, Hafermehl oder
Buchweizenflocken fiir das
Backwerk herangezogen. Mit
dem breiten Sortiment - ab so-
fortinallen Merkur-Mirkten
erhiiltlich - méchte man eine
ebenso breite Konsumenten-
schicht erreichen, unabhiingig
davon, ob man auf Weizen ver-
zichten muss oder nicht.

COOKING Produkttipp:
§ Sag’s mit Granny’s!

Botschaft, diebeim Trinken Freude bereitet.

auf www.meindm.at erhaltlich.
-
GANZSCHON
KROSS. Mit
@ denglutenfrel-
al en Bauckhof
Wﬂ&“‘ Mais-Semmel-
: braselnerhalt
allerhand Pa-
niertes—von
| Fisch bis Ge-
aee mise-eine
goldgelbe und krosse

Granny's Apfelsaft ist fUr seinen Spruch ganzehrlich”

bekannt, genausoerfrischend ehrlichist die neue Serie
mit Spriichenwie Gut schaustaus, .Habdichlieb”,
u.v.m. Direkt angebrachtauf den1,5-Liter-Flaschen
G'spritzt und Apfel-Holunder sowie vom Etikett ablbs-
baraufden 0,5-Liter-Flaschen Apfelsaft G'spritzt.

Tnerpa der Woche:
Frei von Gluten

KNUSPER, KNUSPER. Eineleich-
te Alternative zu Brot und Geback
bietet dasglutenfreie Knusper-
brotvon Schir. Ganzegal obzu
StiBem oder Pikantem, mit oder
ohneBelag - fUreinen Snack sind
die Scheibenideal! Um1,65 Euro

Ummantelung. Auchzum Uberba-
ckengeeignet! Um1,99 Euroauf
shop.bauckhof.deerhaltlich.

KUGELRUND.
Mitden Jammi!
Bio-Hirseball-
chen Naturder
Rosenfellner
Mihle macht das
Snackenrichtig
Spali-ohne
Fett-und Zu-
ckerzusatz, frei
von Geschmacksverstarkern so-
wie laktose- und glutenfrei. Auf
www.myproduct.atum1,29 Euro
erhaltlich,
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